Produktvorteile & Ausstattung

SteamBake: Feuchtigkeitszugabe fiir optimale
Backergebnisse

Durch Aktivierung der SteamBake®-Funktion und der
Zugabe von 250 ml Wasser in die speziell beheizte
Vertiefung im Backofenboden gibt dein AEG Backofen

Der Teig geht besser auf und dein Geback wird
knuspriger, saftiger und

wahrend des Backvorgangs Dampf in den Garraum ab.

5000 SurroundCook® mit SteamBake / Einbauherd
/ Agua-Reinigungsfunktion / Schwarz

OA5AE20AB

AEG SurroundCook® Backofen der Serie 5000 mit der SteamBake
Feuchtigkeitszugabe

Mit den AEG SurroundCook® Backofen der Serie 5000 mit SteamBake-
Funktion gelingen dir Backwaren immer perfekt - aulRen gleichmaRig gebraunt,
innen locker und fluffig. Durch Zugabe von Wasser in die beheizte Vertiefung
fillt sich der Garraum mit Luftfeuchtigkeit und erzielt so beste Backergebnisse.

Timeranzeige: Fiir ein prazises Timing
Die Timeranzeige ermdglicht eine gefiihrte und prazise
Zeitkontrolle des Garvorgangs.

Aqua-Reinigungsfunktion: Erleichtert dir die
Reinigung

Die Aqua-Reinigungsfunktion ist die naturliche und
einfache Art, deinen Backofen zu reinigen. Durch die
Zugabe von Wasser im Backofen entsteht Dampf, der
hartnackige Ruckstande auf der Oberflache 16st. So
kannst du sie mit einem feuchten Tuch ganz einfach
entfernen.

Multilevel Cooking dank Ringheizkorper: Selbes
Backergebnis

auf allen Ebenen

Multilevel Cooking ermdglicht durch einen zuséatzlichen
Heizring gleichmaRiges Backen auf bis zu drei Ebenen.
Die HeiRluft-Funktion verteilt die Hitze gleichmaRig im
Garraum, sodass deine Gerichte auf jeder Ebene
gleichzeitig dasselbe Garergebnis erzielen.

* Made in Germany

 Multifunktionsherd mit Ringheizkdrper

* Exklusives Einbauherd-Design

« verdunkelte Glasfront

» Aqua-Reinigungsfunktion

» MaxiKlasse™ - Extra groRer Garraum (71 Liter)
* Versenkknebel mit Edelstahlkappen

* Timer Display

» Temperaturbereich von 50°C - 275°C

* Leichtreinigungstir und -ausstattung

* Glatte Innenwande aus Longclean-Emaille

« Einhangegitter mit Einschubhilfe

* Grillheizstab

* Kiihigeblase

* 8 Beheizungsarten

* Aufristbar mit Teleskopausziigen: TR1LV, TR2LV, TR3LV, TR1LFAY,
TR3LFAV, TR1LFV, TR2LFV, TR3LFV

» Zubehor: , 1 emailliertes Backblech, 1 Kombirost
» Garraumbeleuchtung 40 W Halogen

* 71 Liter Garraum

» Kombinierbar mit allen AEG Herdgebundenen Kochfeldern
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Technische Daten

Farbe Schwarz
Energieeffizienzklasse A+
EinbaumaRe HxBXT (mm) 600x560x550

HeiBluft, Pizzastufe, Ober-/Unterhitze,
Feuchte Umluft, Auftauen, HeiBluft mit
Ringheizkorper Plus, Grill,
HeiRluftgrillen
10850

SteamBake mit Feuchtigkeitszugabe

Beheizungarten

Anschlusswert (Watt)
Dampf Kategorie

Timer Timeranzeige
Nettovolumen Backraum (L) 71
Reinigung Agua-Reinigungsfunktion
GeratemalRe HxBXT (mm) 594x595x567
Bedienung Versenkknebel
Maximale Leistung Grill (Watt) 2950
Maximale Leistung Ofen (Watt) 3500
Temperaturbereich 50°C - 275°C
GroRe des Backblechs (cm?) 1335
Beleuchtungsart 1, oben Halogen
Energy efficiency index EEI Main 812
Oven

Energieverbrauch konventionell (kwh) 0.99
Energieverbrauch Umluft/HeiBluft 0.69

(KWh)
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5000 SurroundCook® mit SteamBake / Einbauherd
/ Agua-Reinigungsfunktion / Schwarz

OAS5AE20AB
Beleuchtung (Watt) 40
Anschluss Elektrisch
Bauart Einbauherd
Gerausch (dB(A) re 1 pW) a7
Bruttogewicht (kg) 315
Nettogewicht (kg) 30.5
Zubehor 1 emailliertes Backblech
Zubehor 1 Kombirost
et ™
Netzstecker Nein
Maximale Temperatur der 30

Turverglasung in °C

Material Innenwande Grau emailliert

Anzahl der Garraume 1

PNC 940 321 507
EAN-Nummer 7333394057996
Volt 230V/400V2N/3N

PSGBOV180DE0000G
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5000 Induktion / Herdgebundenes Induktionskochfeld
/ Hob*Hood / 60 cm

IEB64010XB

AEG Induktionskochfelder der Serie 5000 mit Hob2Hood®

Die AEG Induktionskochfelder der Serie 5000 mit Hob2Hood® passen den
Dunstabzug automatisch an die Temperatur des Kochfelds an. Wenn du die
Temperatur des Kochfelds erhdhst oder verringerst, passt sich der Lifter des
Dunstabzugs entsprechend an.

Produktvorteile & Ausstattung

Hob2Hood: Automatische Steuerung der
Dunstabzugshaube

Dank der Hob?Hood-Funktion wird Kochen spiirbar
komfortabler — denn das Kochfeld tibernimmt beim
Aktivieren die Steuerung von Dunstabzug und
Beleuchtung — vollautomatisch und ideal angepasst an
jede Kochaktion.

Touch Control: Prazise Steuerung der Hitze
Effektive Temperaturkontrolle dank der Touch Control-
Benutzeroberflache. Wahle die Kochzone aus und
steuere die Warmestufen mit den Plus- oder
Minustasten. Prazision wahrend des gesamten
Kochvorgangs fiir kdstliche Ergebnisse.

Induktion: Einfach zu reinigende Oberflache
Beseitige Verschlittetes einfach direkt beim Kochen.
Die Oberflache um das Kochgeschirr herum bleibt
wahrend des Kochens kiihl. So brennt nichts an und du
kannst ganz einfach die Kochflache sauber zu halten -
auch wahrend du kochst.

PowerBoost: Extra schnelles Aufheizen
Uberspringe langes Warten einfach per Tasten-Druck.
Ob ein groRer Topf mit kochendem Wasser oder eine
optimal aufgeheizte Grillpfanne, die PowerBoost-
Funktion sorgt fiir einen sofortigen Hitzeschub — so
kannst du in kurzester Zeit mit dem Kochen beginnen.

Timer: Erméglicht dir eine prizise Garzeitkontrolle * Made in Germany o o _

Der einstellbare Timer (max. 99 Minuten) erméglicht dir volle Kontrolle iiber den  * Herdgebundenes Kochfeld, kombinierbar mit einem Einbauherd
Garvorgang. Er kann auch als Kurzzeitwecker verwendet werden, wenn die * Behelzu_ngsart: Induktion

Brenner nicht benutzt werden. * 4 Induktions-Kochzonen

* 14 Stufen Regulierung der Kochstellen

* OptiFit Frame - Edelstahlrahmen

* Hob?Hood-Funktion

+ Ansteuerung Kochzonen uber den Einbauherd
» Ansteuerung Zusatzfunktionen tiber Touch Control-Beriihrungssensor
» Power-Funktion fiir jede Kochzone

* Pause-Funktion

» Elektronische Anzeigen fir alle 4 Kochzonen

* 4 elektronische Automatikkochstellen

* Topferkennung

+ Oko-Timer

» CountUp-Timer

* Kurzzeitwecker

» OptiHeat Control - 3-stufige Restwarmeanzeige
+ OffSound Control

» Kindersicherung

* Verriegelungsfunktion

* Leistungsabhangige Abschaltautomatik

* OptiFix: einfaches Installationskonzept

* Glasfarbe: Schwarz
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Installation

Art des Kochfeldes

Geratebreite (cm)

Einbau

Bedienungsart

Anschlusswert (Watt)

Rahmenart

Einbau-MaRe

Anzahl Kochzonen

Farbe

PNC

EAN-Nummer

Geratebreite (mm)

Geratetiefe (mm)

Ausschnittmaf Breite (mm)
AusschnittmaR Tiefe (mm)
Kochzone vorne links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone vorne rechts, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten rechts, Leistung und
Durchmesser

Volt

5000 Induktion / Herdgebundenes Induktionskochfeld
/ Hob*Hood / 60 cm

IEB64010XB

Herdgebundenes Kochfeld Product Partner Code
Induktions-Kochzonen
60
aufliegend
Energieregler
7350
Edelstahlrahmen
46x560x490
4
Schwarz
949 597 291
7332543564729
576
516
560
490

2,3(3,7) KW/ 21 cm
1,4 (2,5) kW /14,5 cm
1,8 (2,8) KW/ 18 cm

2,3 (3,2) kW / 17x26,5 cm
220-240/400V2N

PSGBHO170DE0002D

All Open
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